
АКТ
проверки школьной столовой комиссией по питанию

от « f[~ » /  L йШЖ ь!_____202 {.. года
/

Комиссия в составе:

/Ь уо& ^А Ж Л ) [ )  /Ь  1!Л с/1Х1СаЛ с о  Л У  f t  у /Lu l m S .JJ -
(44.1 ^  С ■ ^ ..... ~ ——

,/(' » Н  Ssĉ Cf АлУсоставили настоящий акт в том, что « 
проведена проверка качества питания в школьной столовой.

202^.. года в была

Время проверки:

В ходе проверки выявлено:

1) Школьной столовой « / £ »  202С. . года было предложено:
/ ЦуОС Сl 't ju  t  / W  M t o______ {/j/M -Л: с-с

С- С t: I'/i iL 'tt-C' , с 0 U/c Ctj'ii. tcr ^г/W.L t.,; Л

Меню предварительно было выставлено на школьный сайт.

2) Было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций.

При взвешивании 3 порций приготовленной пищи, полученная масса равнялась 
„,л.^./....гр, что соответствует/ не соответствует норме.

При дегустации приготовленных блюд было отмечено, что вкусовые качества достаточно 
высоки / не высоки , качество обработки соответствует/ не соответствует предъявляемым 
требованиям.

3) Порции соответствуют/ не соответствуют возрастной потребности детей.

4) Температура готовых блюд соответствует/ не соответствует нормам СанПиН

6) Организация питания: для мытья рук имеются раковины с жидким мылом. Сушат руки
при помощи сушек. В столовой имеются дозаторы с дезинфицирующим средством. В



обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест
детям хватает. Все классные руководители сопровождают свои классы.

7) Комиссия посетила пищеблок. Нарушения выявлены / не выявлены.(если выявлены,
указать какие)

8) Состояние мебели в столовой: столы чистые/ грязные , используются / не 
используются специальные принадлежности для мытья столов, тарелки чистые/грязные, 
без сколов/ со сколами.

Работники пищеблока накрываются столы до начала перемены.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

С актом комиссии ознакомлена :
работник пищеблока.

Комиссия в составе с актом ознакомлены:



АКТ
проверки школьной столовой комиссией по питанию

от .202 О. года

Комиссия в составе:

__________________ ч /  / ?

\)iKS~Ki" '

/ у  к/л у Г/ Q п МО У Ши */Z
составили настоящий акт в том, что «Zr » /1*4^ 202 Y.. года в была
проведена проверка качества питания в школьной столовой.

Время проверки: - У 0

В ходе проверки выявлено:

1) Школьной столовой « » X  НС XL /М 202 года было предложено:
I ______________  ___________

я и т М 'К и  4  u .< cu u d u n o t' c ^cc t/i/U b JL
У' С-сй С U i/a,U с и г  ul o h / tn o  fu  .

Меню предварительно было выставлено на школьный сайт.

2) Было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций.

При взвешивании 3 порций приготовленной пищи, полученная масса равнялась 
.ZJ.0/ . .. .гр, что соответствует/ не соответствует норме.

При дегустации приготовленных блюд было отмечено, что вкусовые качества достаточно 
высощ / не высоки , качество обработки соответствует/ не соответствует предъявляемым 
требованиям.

3) Порции соответствуют/ не соответствуют возрастной потребности детей.

4) Температура готовых блюд соответствует/ не соответствует нормам СанПиН

6) Организация питания: для мытья рук имеются раковины с жидким мылом. Сушат руки
при помощи сушек. В столовой имеются дозаторы с дезинфицирующим средством. В



обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест
детям хватает. Все классные руководители сопровождают свои классы.

7) Комиссия посетила пищеблок. Нарушения выявлены / не выявлены.(если выявлены,
указать какие)

8) Состояние мебели в столовой: столы чистые/ грязные , используются / не 
используются специальные принадлежности для мытья столов, тарелки чистые/грязные, 
без сколов/ со сколами.

Работники пищеблока накрываются столы до начала перемены. 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

С актом комиссии ознакомлена :
У/CcCcci /СС /Г -

работник пищеблока.

/С У

Комиссия в составе с актом ознакомлены:

Г Г .



АКТ
проверки школьной столовой комиссией по питанию

от « - 202 Q. года

Комиссия в составе:

составили настоящий акт в том, что « » #eiCCcC*lJL 202/?.. года в была
проведена проверка качества питания в школьной столовой.

Время проверки:

В ходе проверки выявлено:

1) Школьной столовой « Т » 'faJL. 202 12. года было предложено:
__________ У&С+АЛОЛ' J % 2u2 2  О С ? ________________________

УС//1УУ2^ ZuiU -V 'trlU tA -

Меню предварительно было выставлено на школьный сайт.

2) Было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций.

При взвешивании 3 порций приготовленной пищи, полученная масса равнялась 
.л и .-}... .гр, что соответствует/ не соответствует норме.

При дегустации приготовленных блюд было отмечено, что вкусовые качества достаточно 
высоки / не высоки , качество обработки соответствует/ не соответствует предъявляемым 
требованиям.

3) Порции соответствуют/ не соответствуют возрастной потребности детей.

4) Температура готовых блюд соответствует/ не соответствует нормам СанПиН

6) Организация питания: для мытья рук имеются раковины с жидким мылом. Сушат руки
при помощи сушек. В столовой имеются дозаторы с дезинфицирующим средством. В



обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест
детям хватает. Все классные руководители сопровождают свои классы.

7) Комиссия посетила пищеблок. Нарушения выявлены / не выявлены.(если выявлены,
указать какие)

8) Состояние мебели в столовой: столы чистые/ грязные , используются / не 
используются специальные принадлежности для мытья столов, тарелки чистые/грязные, 
без сколов/ со сколами.

Работники пищеблока накрываются столы до начала перемены.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

С актом комиссии ознакомлена :

Комиссия в составе с актом ознакомлены:

работник пищеблока.



АКТ
проверки школьной столовой комиссией по питанию

o r « / Л’» 202 С.. года

Комиссия в составе:

'.’к/УЧ*СtCJs't'sOij ./ti  С t ^ /c c ^ ^  -■ il'iCLt-u.Ctt/'tLt MM

составили настоящий акт в том, что « Я Я » Utta-uh^y _____202 С’, года в была
проведена проверка качества питания в школьной столовой.

Время проверки:

В ходе проверки выявлено:

1) Школьной столовой « Я Я. » W-Cct'cjh,^_____202.4/. года было предложено:
/ f lU tc и  / Н + с ^  С/ i'Cc-Coc-Cyd . /P'Ct^co- A iZ-<-£&

Меню предварительно было выставлено на школьный сайт.

2) Было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций.

При взвешивании 3 порций приготовленной пищи, полученная масса равнялась 
.d'/ .^ ....гр , что соответствует/ не соответствует норме.

я
При дегустации приготовленных блюд было отмечено, что вкусовые качества достаточно 
высоки / не высоки , качество обработки соответствует/ не соответствует предъявляемым 
требованиям.

3) Порции соответствуют/ не соответствуют возрастной потребности детей.

4) Температура готовых блюд соответствует/ не соответствует нормам СанПиН

6) Организация питания: для мытья рук имеются раковины с жидким мылом. Сушат руки
при помощи сушек. В столовой имеются дозаторы с дезинфицирующим средством. В



обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест
детям хватает. Все классные руководители сопровождают свои классы.

7) Комиссия посетила пищеблок. Нарушения выявлены / не выявлены, (если выявлены,
указать какие)

8) Состояние мебели в столовой: столы чистые/ грязные , используются / не 
используются специальные принадлежности для мытья столов, тарелки чистые/грязные, 
без сколов/ со сколами.

Работники пищеблока накрываются столы до начала перемены.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

С актом комиссии ознакомлена :
С- /(

4*
работник пищеблока.

Комиссия в составе с актом ознакомлены:

(J^^/уЧллО'Ь С, *
C 0L #  - / j y t ' t  {  /  , />,
щ / (Iuw lUJ-Q )'/. А
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АКТ
проверки школьной столовой комиссией по питанию

от « .202 О. года

Комиссия в составе:

Л/- /У  / /$ ^

составили настоящий акт в том, что « ^1/ » А ( " / ’ ••'_______ 202 (А года в была
проведена проверка качества питания в шкальной столовой.

Время проверки: 9 з is

В ходе проверки выявлено:

1) Школьной столовой « J / / ъ l^/ZCCCv^-^ 2 0 2 года было предложено:
ftW y/b fr/lC f-isC  -д { Я А  A t  l-  /■ U ^ lk .eQ pt'C r' *-€ А г с ^ с Г ^ ^ С / - ^ /

б с С /З ^  Mil ,мЗ£-С1'&: ~ c-t'CCc£:ci 2 3 4'e< r

Меню предварительно было выставлено на школьный сайт.

2) Было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций.

При взвешивании 3 порций приготовленной пищи, полученная масса равнялась 
..£.Д4з.. .гр, что соответствует/ не соответствует норме.

При дегустации приготовленных блюд было отмечено, что вкусовые качества достаточно 
высоки / не высоки , качество обработки соответствует/ не соответствует предъявляемым 
требованиям.

3) Порции соответствуют/ не соответствуют возрастной потребности детей.

4) Температура готовых блюд соответствует/ не соответствует нормам СанПиН

6) Организация питания: для мытья рук имеются раковины с жидким мылом. Сушат руки
при помощи сушек. В столовой имеются дозаторы с дезинфицирующим средством. В



обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест
детям хватает. Все классные руководители сопровождают свои классы.

7) Комиссия посетила пищеблок. Нарушения выявлены / не выявлены.(если выявлены,
указать какие)

8) Состояние мебели в столовой: столы чистые/- грязные , используются / не 
используются специальные принадлежности для мытья столов, тарелки чистые/грязные, 
без сколов/ со сколами.

Работник пищеблока накрывает столы до начала перемены.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

С актом комиссии ознакомлена :
работник пищеблока.

Комиссия в составе с актом ознакомлены:

jC' Л /  / /
~~______ А  А



проверки школьной столовой комиссией по питанию
■ч

АКТ

от « в  » Н М Л М гХ  202С, года

Комиссия в составе:

'ICO -Cucctzo fa - и  /  /5
_________ _______________________________

d . Ж

составили настоящий акт в том, что « 13 » M&xJtSjlJL- 202 Q. года в 9,3з была 
проведена проверка качества питания в школьной столовой.

Время проверки: S3 Y. , Э<5

В ходе проверки выявлено:

1) Школьной столовой « И  » М  b't-O/UZ- 202 (2. года было предложено:
_________/ ПЪУ и. и  ГЧуИ
__________с с- с и  и  и. , U .  и

и- L’ /  «./ ft.и. L-LГП-t U

_________ О т Э/М  С ___

Меню предварительно было выставлено на школьный сайт.

2) Было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций.

При взвешивании 3 порций приготовленной пищи, полученная масса равнялась 
. z . $ z  . .гр, что соответствует/ не соответствует норме.

При дегустации приготовленных блюд было отмечено, что вкусовые качества достаточно 
высоки / не высоки , качество обработки соответствует/ не соответствует предъявляемым 
требованиям.

3) Порции соответствуют/ не соответствуют возрастной потребности детей.



АКТ
проверки школьной столовой комиссией по питанию

от « /5  » Н&Яд-ф.-,1 202С. года

Комиссия в составе:

'Ct'C'M/f&o I/ . / 3
— ТПЖТТТЖЖоЖЖТ:-----7? Ж«'('Л/ i

л  в
з . / з ____________________________________________

13 » Н&гЛЛЖЛ- 202С.составили настоящий акт в том, что « 
проведена проверка качества питания в школьной столовой.

Время проверки: 9  I-. 3<5 j/СС66Ж-

года в 9 ,3 3 была

В ходе проверки выявлено:

1) Школьной столовой « 13 » f Lt C l.i  C/L vL- 202 (3. года было предложено:
_____________ /  'h i t  U h /H Z* i-Lch fl& fi'Q  О /(.c/tf.u i t iu u - ____ <-t /H j

^ f u l /  L. u  u  uU > /U , U ___________ 1/___________________________
_______ и  LU udcU  LlU (./c ifbQlL,____________________________________

Меню предварительно было выставлено на школьный сайт.

2) Было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций.

При взвешивании 3 порций приготовленной пищи, полученная масса равнялась 
.1 3 .1 .  .гр, что соответствует/ не соответствует норме.

При дегустации приготовленных блюд было отмечено, что вкусовые качества достаточно 
высоки / не высоки , качество обработки соответствует/ не соответствует предъявляемым 
требованиям.

3) Порции соответствуют/ не соответствуют возрастной потребности детей.

4) Температура готовых блюд соответствует/ не соответствует нормам СанПиН

6) Организация питания: для мытья рук имеются раковины с жидким мылом. Сушат руки
при помощи сушек. В столовой имеются дозаторы с дезинфицирующим средством. В



обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест
детям хватает. Все классные руководители сопровождают свои классы.

7) Комиссия посетила пищеблок. Нарушения выявлены / не выявлены.(если выявлены,
указать какие)

Г
8) Состояние мебели в столовой: столы чистые/ грязные , используются / не 
используются специальные принадлежности для мытья столов, тарелки чистые/грязные, 
без сколов/ со сколами.

Работники пищеблока накрываются столы до начала перемены.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

С актом комиссии ознакомлена :

Комиссия в составе с актом ознакомлены:

работник пищеблока.

/Г  /

V /
/ IC c- L" /3 л  '

" V __



АКТ
проверки школьной столовой комиссией по питанию

от «()$  » Н L b iijir f_____202 С- года

Комиссия в составе:

f@L'L V t/"U C t__О .'Уг я .4PUCb t ' i  С/ У  ; U l t l CU/^lC У АА

составили настоящий акт в том, что « I  3  » /; i и:Я /У ______ 202 ... года в
проведена проверка качества питания в школьной столовой.

Время проверки:

В ходе проверки выявлено:

была

1) Школьной столовой « Q3 » к У  ̂ Яс/'Ш
у i  L i i - t j i f lC ' f - lC l  L C Y l/ ' C  C l (

202 C.. года было предложено:
й с i  ±  £ d /  - iL с t v ,  CU/У и Л с  А-Уу

/ i. Lyt-Ci. (, I £  ̂C i.  ̂ ■

Меню предварительно было выставлено на школьный сайт.

2) Было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порций.

При взвешивании Ь порций приготовленной пищи, полученная масса равнялась 
. О- /3...... гр, что соответствует/ не соответствует норме. , £

При дегустации приготовленных блюд было отмечено, что вкусовые качества достаточно 
высоки / не высоки , качество обработки соответствует/ не соответствует предъявляемым 
требованиям.

3) Порции соответствуют/ не соответствуют возрастной потребности детей.

4) Температура готовых блюд соответствует/ не соответствует нормам СанПиН

6) Организация питания: для мытья рук имеются раковины с жидким мылом. Сушат руки
при помощи сушек. В столовой имеются дозаторы с дезинфицирующим средством. В



обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест
детям хватает. Все классные руководители сопровождают свои классы.

7) Комиссия посетила пищеблок. Нарушения выявлены / не выявлены.(если выявлены, 
указать какие)

к1_
9------ ■ < а .С А Г ', t l U U U . ^  /С  - 7 -  Д - t

8) Состояние мебели в столовой: столы чистые/ грязные , используются / не 
используются специальные принадлежности для мытья столов, тарелки чистые/грязные, 
без сколов/ со сколами.

Работники пищеблока накрываются столы до начала перемены.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

С актом комиссии ознакомлена :
работник пищеблока.

Комиссия в составе с актом ознакомлены:


